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Analisi chimico−fisica ed organolettica dei vini a DOP ai sensi della Legge 238 del 12/12/2016 e del decreto 
interministeriale 12/03/2019

IDONEITÀ: 3031/2021­05

Visto l’esito degli esami chimico fisici (rapporto di prova n. 202105430 del 01/06/2021 
emesso dal laboratorio Consorzio per la tutela dell'Asti)
Visto il verbale n. 1 della competente Commissione di degustazione n. 1480, operante presso Valoritalia S.r.l., in data
03/06/2021 si comunica il giudizio di

IDONEITÀ

per il campione di vino n.  21_24893  prelevato in data  31/05/2021  con verbale n.  S05_21_24452  della D.O.  Barbera
d'Asti DOCG. Tipologia/menzione/tipo gusto/vigna Barbera d'Asti Superiore DOCG    annata 2017 e relativo alla partita
costituita da:

vaso vinario 3 13.0 hl 

per un totale di 13.0 hl.
Sede di ­0 .

ai fini della valutazione chimico−fisica ed organolettica per l'immissione al consumo dei vini a DOP. 
Si fa presente che l’immissione al consumo è subordinata al rispetto delle norme stabilite dal relativo disciplinare di
produzione,   nonché   di   eventuali   provvedimenti   nazionali   e   regionali   di   regolamento   della   produzione   e
dell’immissione in commercio. Dalla data dell’attestato, l’azienda ha  180 giorni (DOCG)/due anni (DOC)/tre anni
(DOC  liquorosi)  di   tempo  per  effettuare   l’imbottigliamento,  secondo  le  modalità  stabilite  dalla  Legge 238  del
12/12/2016 e dal decreto interministeriale 12/03/2019, salvo vincoli più restrittivi definiti dai singoli disciplinari. Si
comunica altresì che codesta azienda è tenuta a comunicare a Valoritalia s.r.l., eventuali declassamenti relativi alla
partita in oggetto. 
Si   rimanda   alla   NOTA   INFORMATIVA:   PRELIEVO­ANALISI­DEGUSTAZIONE­INF2_V   reperibile   sul   sito   di
Valoritalia  www.valoritalia.it  alla   sezione   “MODULISTICA”   “controlli   vini   DO,   IG”   per   ogni   eventuale   azione
connessa al presente certificato di idoneità. Al fine di assicurare la rispondenza tra la comunicazione d’IDONEITA’
alla DOC e/o DOCG e le relative partite di vino, nonché l’espletamento dei controlli prescritti,  i detentori  delle
medesime partite devono conservare agli atti documentali la presente comunicazione e provvedere alle relative
annotazioni dei registri di carico e scarico.
Il  presente documento viene emesso all'esito del positivo esame a seguito della delibera del Comitato Esecutivo di
Controllo e Certificazione. 

Sede di ISOLA D ASTI, il 03/06/2021
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