La Sardegna in calice







E una bella esperienza tenere in mano un caltce di vino

nel quale molte forme si condensano attorno ad una nuova esperienza
che le contiene e lo contiene: [ esperienza del vino.

E qui che lincrocio di elementi biologici e culturali diventa ... emozione.

La cultura della coluvazione della vigna é una specie di
alleanza matrimoniale tra uomo e natura
senza la quale la "civilta " non puo nascere.

La passione per la vite e il vino é nell anima di i,

grazie ad un attenta gestione. controlla il meglio che la natura offfre.
Le moderne tecnologie ci permettono, nefle varie fast,

dall'wva al mosio ...al vino ...alla bortiglia,

di conquistare valore, eleganza ed equilibrio.









FAULAS

Faudas é uno spumante dal sapore asciurro, armonico, con un retrogusto gradevolmente amarognolo.
Cararterizzato dalla lunga permanen=a sut lievi e la sboccarura dopo ceirca 36760 mest.

All oifarro é delicaro e carameriseico con un piacevole sentore di frura secca e buccia di cedro.

Ml colore é un giallo paglierino tenue, verdognolo in controluce.

COLORE DENOMINAZIONE
Giallo paglierine tenue Merodo Classico - E
PROFUMO AFFINAMENTO
Delicaro ¢ cararerizzato da un piacevole senrore 6/ 48/6(

di frutra secca e buccia di cedro GRADO ALCOLICO
SAPORE =ikt

Sapore asciurto, armonico,
COT un rerogusto ]EE’S‘EI’[HEIUE :l'l'[l:.'lIUgl'lDlU

ABBINAMENTI

ldeale per 1" aperitivo, ommo con le ostriche,
crudiré di mare, crostacei e piatt a base di pesce.
TEMPERATURA DI SERVIZIO

8 gradi



KARIASA ROSE

Vino Spumante Rosato di Qualita

METODO CHARMAT « EXTRA DRY

Kariasa Rosé é un raffinaro spumante metodo Charmar dal fine perlage ed un corpo delicaro.
F ontenuto da soffice pressatura éd un periodo di sosra sui ieviti di 6 mesi.

Al visea st presenca con una delicara sfumarura rosa confereo.

sprigionando al naso un intrigante dinamismo aromatico.

COLORE DENOMINAZIONE

Delicara sfumarura roza conferto Merodo Charmat - Extra Dry
PROFUMO AFFINAMENTO

1 gentili sentori di bocciolo di rosa ed amarena ben si 6 mesi sui lievia

sposano cort i sentori erbacei piacevolmente amaricanti, GRADO ALCOLICO
cremdo un’intrigante dinamismo aromatico. 11 % vol

SAPORE

In enmrar il oceo lievemente dolee

viene subito smorzato da una fresca not acidula

e un lieve finale amaricance, Turte le varie percezioni
giocano fra loro creando stimolanti sinergie.
Spumante dal corpo delicato dove la naturale anidride
carbonica presente contribuisce,

assieme ad un retrogusto di caramella alla fruta,
arenderlo di samolante equilibrio e piacevolezza.
ABBINAMENTI

ldeale come aperitivo & con i i piat di pesce
salsati con il pomodoro. Primi e secondi vegetariani,
senza escludere il mondo pizza, prima fra e la
pizza Margherita.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

8 gradi






) AL
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SU SOl

Vermentino di Sardegna D.O (

E la fresche=za combinara a sfumarure aromatiche distinrive del Vermentino

a rendere questo vino particolarmente gradevole.,

L imparto serutturale ed alcolico giungono moderar e l equalibrio di Su Soi
ne fa il vino ideale come aperitivo o per accompagnare delicar prar di pesce.

COLORE

Paglierino con sfumarure verdogmole
PROFUMO

Delicare € femminili le proposte odaorose come
gelsomino e frutta gialla, menta ed erba fresca,
SAPORE

Aciditi ed aleolicitd in grande equilibrio,

racchiusi in una delicara componente strurturale.

ABBINAMENTI

ldeale come aperitivo e con
delicati primi e secondi di pesce,
UVAGGIO

Vermentino

TEMPERATURA DI SERVIZIO
9/12 gradi

DENOMINAZIONE
Vermennno di Sardegna DOC
UBICAZIONE DEL VIGNETO
Bassa Gallura. 150 memi subli

DENSITA PER ETTARD
9.500 ceppy/ ettaro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyor

VENDEMMIA

Manuale, in casserre, dal 5 all'8 di Senembre
TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE

14" C 4 temperatura controllata
AFFINAMENTO

6 mesi in cement
GRADO ALCOLICO

ACIDITA TOTALE

3.30 g/ lirro
ESTRATTO

18 gr/litro



MIRADAS

Miradas nasce da un preciso ragionamenio fatro assaggiando { wva in vignero, allocaro su un suolo

in disfacimento granitico con grande potenziale minerale. Trovandola straordinaria, fo deceso

dr vingficare questo Vermensino in pures=a. Dopo una spremitura molro soffice, fa riposano

qualche settimana sui lieviri. Ha effettuaro una lunga fermentazione a temperatura controllata ed ha
lecansato narwralmente fino a maggio, prima di essere imborigliaro. Esalrazione aromarnica del frurro.

decanzaro naturalmente. 190 a i botigliar. Esaln aca del fruteo

Polpa piena e morbida, raggienge la piena espressione nell annata successiva alla vendemmia.

COLORE DENOMINAZIONE

Giallo pagliering intenso. Vermennno di Gallura DOCG
PROFUMO UBICAZIONE DEL VIGNETO
Siriconoscono sentori di mela golden marura, Alta Gallura. 380 merri sul livello del mare
ananas, banana € pera. esposizione Su

SAPORE DENSITA PER ETTARO

1l gusto & pieno, notevole la persistenza. equilibrio e 6.250 ceppl/ emro

finezza fanno di Miradas un vino di grande eleganiza. SISTEMA DI ALLEVAMENTO
ABBINAMENTI

Primi delica, carni bianche, zuppe di pesce #ENDEMMI"
in umido, Magico coni crostacei, L R

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE
UVAGGIO - nira conmrallar

!
100% Vermentino. y

Conferma anno dopo anno il suo valare, '_ﬂ‘FFIN AMENTO
!'EJMPERA'I.'URA DI SERVIZIO GRADO ALCOLICO
9/12 gradi 14 % vol

ACIDITA TOTALE
ESTRATTO



fentenzia

SENTENZIA

Senrenzia concrappone [ aroma del frutro al nerbo acido,

d turto sostenuto dalle complessa strutrura aromatica idensficanva del frunto.

L equalibrio e la piacevolezza esprimono le porenzialina del vingno Viognier che,
nel disfacimento granirico della Gallura. ha wrovaro il sio habirar pit congenale.

Finale pulito e di buona persistenza.

COLORE

Giallo pagliering intenso

PROFUMO

Elegand e complessi profumi di frurmi, sentori di
pera. albicocca. agrumi e fiori, oltre al vegetale della
macchia mediterranea e la mineralich dovuta
all'estrema vicinanza al mare.

SAPORE

Al palato si rivela al conrempo fresco, fragrante,
sapido e di sourtura rotonda,

ABBINAMENTI

ldeale come aperitivo, strepitoso con ostiche,
crudire di mare, crostacei e piari di pesce.
UVAGGIO

100% Viognier

TEMPERATURA DI SERVIZIO

10/12 gradi & la temperarura perfetca per I'aperitivo.
£

DENOMINAZIONE
lsola dei I

UBICAZIONE DEL VIGNETOD

DENSITA PER ETTARO

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

VENDEMMIA

TE:I'“'...P.ERNA.T:U I.!h .DI.FEI-II;“'IEH.TJ.\.IIIDI‘;E =
AFFIN.ﬂ.MEh.[TD
GR;&DO.ALCAI.I.CD
..QCIIBIT.'Q TOTALE

ESTRATTO



LUMENERA

Lumenera é un Vermentino di Gallura Tardivo. La sua realizzazione nasce dalla volonra
di confronearsi con alrre realta envlogiche e di sperimentare nuove soluziond produtaive,
Dopo due giorni di macerazione sulle bucce, fermenta in ronneau e poi affina in cemento
per un anno con baronage quondiano. If vino risulra cosi df grande eleganza e morbidezza.
La ricca strurtura ne fa un veino bianco da meditazione e da abbinament: inasperat.
Conferma il suo valore negl anni successivi alla vendemmia.

COLORE DENOMINAZIONE
Giallo paglierino intenso Vermentino di Gallura
PROFUMO UBICAZIONE DEL VIGNETO

Varieta di sensazioni elevatissime, Al Gallura. 350 merri sul livello del mare
emergono diverse categorie di profumi: z uc/ sudOy

dai floreali & frurtan, alle note speziate e vegerali Jolo m distacument

con sensazion di notevole persistenza, DENSITA PER ETTARO

SAPORE g Sl s

Armonioso. Corpo di grande eleganza e SISTEMA DI ALLEVAMENTO
concenrrazione; conferma piacevolmente la bt

sensazione olfattiva in una morbida progressione VENDEMMIA

in piena rorondita. Grande continuita di sensazioni e Manuale, Olre il 20 di Settembre
pratificazioni rewrolfartive. Tornano prepotentemente TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE
i sentori resinati, fruri e speziat, +*C con temperarura conmrollam
ABBINAMENTI AFFINAMENTO

Piami di pesce molto strurrurari come il caciuceo, e
baceali e pesce azzutto; turte be carni alla griglia 6/ 12 mest in ceme
€ piati speziari. GRADO ALCOLICO

UVAGGIO 1415 % vol
100% Vermentino di Gallura ACIDITA TOTALE

ESTRATTO

TEMPERATURA DI SERVIZIO
9/12 gradi






SU SOl

Cannonau in pure=za dove i frutto e la macchia mediterranea st alrernano

in comnvolgent giocki sensorial. La componente acido-tannica risilea in petfero equilibrio,

esalrando un adeguara forza stuttrale.

COLORE

Rosso rubino intenso

PROFUMO

Si evidenziano note erbacee,

frurti a bacea rossa e spezie

SAPORE

La sua piacevolezza e 'equilibrio rendono questo
vino adatto 2 rurri i palati, Si presta anche, servito a
temperatura pilt fresca, ad abbinamenti con il pesce
al forno, grazie ad un moderata persistenza mannica,
ABBINAMENTI

5i consiglia un abbinamento con primi saporit.
secondi di carne, formage di media stagionarura,
ma anche ricchi piari di pesce.

UVAGGIO
100% Cannonau

TEMPERATURA DI SERVIZIO
16/18 gradi

DENOMINAZIONE

UBICAZIONE VIGNETI
DENSITA PER ETTARO

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

VENDEMMIA
M le.inca 158

TEMPERATURA .DI.FEi-'tI;v'I.EHf;i\IID:ril-E.
AFFINAMENTO

.cn;nno.mcau.cu

ﬁclmrr:a. TOTALE

ESTRATTO



NATIVO

Elegante Carignano prodoro in Gallura da terroir granitico. Profumo ricco e complesso dal quale
EMEIGOno e rfse erse categorie: dalla fruta nera m’:’a ciliegia, le spezie con noce moscata e cacao, fino
alle nore ﬂormfr con la viola. Senzori di sorabosco, con fruw: neri mescolan al cacao, possono essere
‘,DEf(t’pa’{{ U U SERSa: .JOHC’OJ&?”{! G’/}OI! Hﬂd‘(f{f .SGJDO‘.??GJ’H‘IOIH{U ﬂ{f_’q‘ﬂﬂﬂ’b}n:’ﬂ COn F{:’;QWHR_’
corpo di grande concentrazione. Manziene le sensazioni evidenti nel naso con tannini morbid;

COLORE
Kosso rubing profondo

PROFUMO

La complessiti aromatica di Nativo, esaltara dalla
fermentazione in cemento, coinvolge diverse
caregorie: dai piccoli frur di bosco, alla ciliegia.
dai perali rosa alla viola, dalle note di fiori freschi
alla vaniglia: il rutto esalrato da spezie di notevole
persistenza, per poi immergersi nella macchia marina
SAPORE

La morbidezza. la freschezza ed i tannini speziari
confluiscono al palato in una rama elegante.
Nella rerrolfazione tornano coerentemente

tutt i sentori in una equilibrata armonia,

ABBINAMENTI

Si presta ad abbinament azzardari che vanno dalla
classica cucina tradizionale ad arrivare, con
I"abbassamento defla temperarura. a pesci grassi.
UVAGGIO

Carignano

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18/20 gradi

DENOMINAHONE

UBICAZIONE VIGNETO

DENSITA PERETTARO

SISTE MA DI ALLEVAMENTO

VENDEMMIA

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE
} 1t ( 1 ntroliama
AFFINAMENTO

GRADO ALCOLICO
14.5

ACIDITA TOTALE

2. 10 gr/litr

ESTRATTO



ARCANOS

1l lavoro in vigna di questo vino, estremamente fine ed elegante, é gesaro in un ottica df gualind.

La vinificazione, cosi come la vendemmia, avviene in due tempi diverse, con fermentazion: in vasche

di cemenio rermoregolate che, pur mantenendo la freschezza del fruteo, ne agevola la roondina

ecurea -f{}g(bf'ﬂ!.df macerazione, Successivamente avviene un /Hﬂgﬂ t'_-’ﬁf.i‘ﬂﬂ.l‘t’ﬁm in ronneau (/Ia’li'ﬂi'r.’ft’.
1l fine é quello di creare una cuvée clhe aumens il porenziale strumurale. dando vita a un vino dl grande
equilibrio. L invecchiamento completa l elaborazione di un vino da conservare a lungo ma di piacevole
beva anche in giovinezza.

COLORE DENOMINAZIONE

Rubino intenso Cannonay rd

PROFUMO UBICAZIONE VIGNETO

Accostandolo al naso si coglie un profumo mtenso S. Anronio di C. 380 mem P
di ribes nero, ciliegia, tabacco, liquirizia. DENSITA PER ETTARO

Sfumarure eteree, 6.250 ceppi/etar

SAPORE SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Un vino che stimola indubbiamente la beva: Ganye yerelle

tipico Cannonau senza inutili carichi VENDEMMIA
ed eccessi di morbidezza. ma giocaro sulla freschezza M

€ se—rbm'qlez_za. finale _lungo e C{_:mi.nceme TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE
con ulteriori prospettive evolurive, dai 12* 21 14°¢ MDSTATIEY COT
ABBINAMENTI AFFINAMENTO

Accompagna straordinariamente pi:mi:'lh.'l:.e di carne 6 WEs in CRMmEt | 8 mesi in tonneau di
al forno o in casseruola, manon desta preoccupazio-

ne s lo 51 abbina al baceald in casseruola. GRADO ALCOLICO
UVAGGIO 3% Vo

100% Cannonau ACIDITA TOTALE

TEMPERATURA DI SERVIZIO i
18/20 gradi ESTRATTO




MILLANT'ANNI

Millan: anni ha grande potenza estrarava. E complesso, elegante, velluraro.

Ha un colore rosso granato con rifless rubini. aroma avvolgente, bouguet caldo ¢ speziaro.
Millan: anni é un vino di estrema importanza nel panorama enologico sardo.

Esclusivo ed irripenbile. Rispetta a pieno lintegriza del terroir.

Eecellence fuori pasto.

COLORE

Rosso granara con riflessi rubini

PROFUMO

Sentori di fiori macerari. confertura di amarene,
suggestioni balsamiche, cuoio, pepe, note minerali
e sentori di frura a bacea rossa, vaniglia

e persistenti note speziate,

SAPORE

Complesso, elegante e velluaro,

ABBINAMENTI

Si abbina perfettamente con piate originali

e mpici della cultura gasrononuca sarda:

dalla pecora arrosto al formaggio stagionato,
dalla selvaggina alle carni secche ed alfumicate.

UVAGGIO
Cabemer Sauvignon, Syrah
TEMPERATURA DI SERVIZIO

18 gradi. Decanrare prima della somministrazione

DENOMINAZIONE

UBICAZIONE VIGNETO
\nronio di G. 380 memi = Ld

DENSITA PER ETTAROD

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

VENDEMMIA
Manuale, sele 1e & raccolm delle uve im Omobire

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE
1* /16" C a remperarura controllam
AFFINAMENTO

6 mesi in botrighia prim
GRADO ALCOLICO
ACIDITA TOTALE
ESTRATTO

PRODUZIONE



Al POSTERI

Ai Posteri é un vino di grande struttura; complesso, elegante e velluwaro.

E un vino esclusivo, estremamente difficile da produrre.

Per questo monvo verra riproposto solo in paraicolar annaze ed in piccole quantid.

La sua produzione é stata migliorara con lobiertivo di mantenere ['integrira del Terroir.
Si pone come uno dei piz auzensici interpren della sua wnicin.

COLORE
Kosso granaro intenso

PROFUMO

Aromi di frurma appassita @ bouquer caldo e speziato,

SAPORE

Vino di grande strurrura.

Complesso. elegante ¢ vellutato
ABBINAMENTI

Grazie ai sentori di appassimento delle uve,
pud essere abbinaro a piart originali e crearivi.
Si consiglia l'accostamento con pistt a base di
selvagmina, carne alla brace. brasan e formaggi
di lunga stagionatura

UVAGGIO

Cannonau, Merlot, Syrah

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18 gradi.
Lasciare decantare il vino prima del consumo.

DENOMINAZIONE
UBICAZIONE VIGNETO
DENSITA PER ETTARD
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
VENDEMMIA

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE
AFFINAMENTO

GRADO ALCOLICO
ACIDITA TOTALE

ESTRATTO

PRODUZIONE



Orrenuro dal grande autocrono sardo, il Cannonau, con [ integrazione di Syrah e Malvasia nera.
Colrivar in un campo stabile e po: vinificat separatamente a seguito di una vendemmia tardiva.
Un blend unico dove lunione di valori come la purezza del rerritorio e {amicizia esprimono

nel biccluere serenira ed armonua.

COLORE

Rosso rubino con sfumarure viola

PROFUMO

Grande complessith aromarica. dalle elegant note di
frurti di bosco, lampone e leggere sfumanure erbacee
tipiche della balsamicica delle nostre terre.

SAPORE

1l corpo & generoso, ricco, di buona sapidird.

Al palato ¢ morbido e persistente, con finale aromatico.

ABBINAMENTI

Si abbina perfettamente o tuti i piare di grande
struerura, ai formagg erborinat e stagionan.
UVAGGIO

Cannonau, Syrah, Merlor, Mahvasia nera

TEMPERATURA DI SERVIZIO
16/ 18 gradi.
Lasciare decantare il vino prima del consumo.

DENOMINAZIONE

Colli del Lambara I¢
UBICAZIONE VIGNETO
DENSITA PER ETTARD

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
\Iberello

VENDEMMIA

Effermu nano alla fine di Orrobr
TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE

AFFINAMENTO

GRADO ALCOLICO
ACIDITA TOTALE
ESTRATTO

PRODUZIONE






VELO DE FLOR

\|_I|-:.~l:]:1';|c'u:iu'\-:r da uve stramature

La for=a che anima Velo de Flor deriva dal profondo desiderio di soddisfare fa curiosira che
caratteri=za la nosia azienda. Alla rentazione di misurare i virigno Vermentino con una vendemmia
sardiva non ho sapuro resisrere. Il sodalizio con la Vernaccia Flor st é rivelaro delicatamente otnmale.
Leuve vengono faue appassire sulla pianta. Sulla buccia degli acini st formano det lievir dert “velo
deflor”; la successiva vinificazione porta alla formazione dello swrato di flor. Quesn microrganism:
producone profumi ed aromi specialt, facendo diminuire lacedia volatile, consumano parre della
glicering ed innescano ( processi ossidanve. Dalla prodicione di questo vino cosi particolare alla sua
commercializzasione passano minimo 6 anni.

COLORE DENOMINAZIONE

Dorato / ambrato Bianco dolee da uve stramarure

PROFUMO UBICAZIONE VITIGNO

Lunghissime le sensazioni espresse al naso; Bassa Galluza. 150 merri =.1.d.m. Esposizione a Sud
ricche, complesse e di notevole persistenza. DENSITA PER ETTARO

Emergono diverse categorie di profimi: 6.250 ceppi/etaro

flor, lieviti, frura secca, vaniglin, mela cotogna, SISTEMA DI ALLEVAMENTO

spezie, goudron. Dopo la grande continuith di ilberello

Isens::.zioni ollf:m'n'e. una morbida ngre:..‘..ione VENDEMMIA

in piena gratificazione retro olfattiva. Seguono Y PR R T

prepotentemente i sentori secondari e spezian.

SAPORE

TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE

16" C arempernmura controllam

Corpo di grande eleganza e concentrazione, AFFINAMENTO

sapore armonioso di lunga persisienza. Assemblaggio in cemento, Affinamento in legmo
ABBINAMENTI GRADO ALCOLICO

Omwimo come aperitivo o dopo i pasti, 1.5 % vol

Perferto con formaggi stagionati, blu ed erborinari. ACIDITA TOTALE

Conferma il suo valore negli anni post-vendemmia. 5.20 gr/'liro

UVAGGIO ESTRATTO

Vermentino, Vernaccia

TEMPERATURA DI SERVIZIO
9/12 gradi



FAULAS

€ 16.50

LUMENERA

€14.00

AT POSTERI

T

€49.00

KARIASA

€8.20

SU S0I

€8.50

PEP

- €80.00

SU 501

NATIVO

€13.00

VELO DE FLOR

€45.00

MIRADAS

«

A
m €1050

ARCANOS

€ 16.00

Morales

I ISTINO PRE77

SENTENZIA

€ 10.50

MILLANT ANNI

€39.00



A f’S

Locanda Murales s.r.Ls.

Loc. Piliezzu. 1
07026 - Olbia (OT)

Sardegna - ltalia

Tel./Fax: +39 0789 53 174
Mobile: 439 340 63 82 376
Mobile: +30 303 92 31 011

info@vinimurales,.com
muralesvini@gmail.com

CATIONE.GE

WOMCOMUN
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